
Торт из печенья (без выпечки)

      

  

Понадобится:

 

    -  орехи и шоколад для украшения
    -  кофе быстрораствор. - 2 пач.
    -  сахарная пудра - 100-150 г
    -  сливки 35% - 200 мл
    -  лабне (или маскорпоне) - 400 г
    -  печенье - 2-3 пачки

Приготовление: В миску положить лабне, сливки и сахарную пудру (кстати, можно взять лабне 200 мл, а сливок 400 мл или другие пропорции).Взбить миксером на высокой скорости до загустения (сначала будет жидкая масса - не пугайтесь, потом сливки взобьются и крем загустеет). Крем вкусный получился (как я и думала), таким кремом можно и медовики смазывать и другие торты...Выкладываем печенье в форму (любого размер, чем меньше форм, тем выше тортик и наоборот...)Вот, полностью дно закрыли.Теперь смазываем кремом (можно тоненько, можно потолще, смотрите сами). Затем сверху снова печенье и так до конца. Сверху должен быть крем.Поставить тортик в холодильник на ночь для пропитки.Утром украсить орешками, шоколадом и еще чем хотите... И можно пробовать...
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