
Пирожные с черносливом

      

  

Ингредиенты:

 

    -  2 кг муки
    -  1 кг сливочного маргарина
    -  1 кг сахара
    -  1 кг чернослива
    -  4 яйца

Приготовление Смешать размягченный маргарин с 500 г сахара, мукой и взбитыми яйцами.Тесто раскатать в тонкий пласт и выемкой вырезать изделия в форме цветка.В центр каждой фигуры положить начинку, приготовленную из очищенного и нарезанного кусочками чернослива и оставшегося сахара.Выпекать в умеренно разогретой духовке 15 минут.
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