
Кабартма,выпеченная в печи

      

  

Перед приготовлением готовое дрожжевое тесто разделать в виде шариков весом в 80—100 г, раскатать толщиной 1,5—2 см, разложить на разделочную доску или салфетку и дать подняться. Затем чибрики переложить на разогретую, смазанную сковороду, pokies  поставить в печь и время от 
gambling on line  времени передвигать, чтобы они равномерно зарумянились.

Готовые чибрики смазать сливочным маслом и горячей подать на стол. Чибрики едят со сливочным маслом, сметаной, вареньем. Иногда они подаются на стол вместо х леба.
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http://www.7thcity.org/
http://myschoolweb.net.au/easthamiltonhill/
http://www.tatarkitchen.ru/xleb

